HERZLICH WILLKOMMEN IM

FEIN
SINN

GEMNUSSLOK AL

Ehrlich gekocht.
Mit Liebe serviert.

Im FEINSINN kochen wir mit dem, was unsere Region und die Jahreszeit
gerade hervorbringen. Kurze Wege, ausgewéihlte Produzenten und
hochwertige dsterreichische Lebensmittel bilden dabei die Grundlage

unserer Kiiche.

Der Herbst bringt Fiille: reife Feigen und Trauben, Kiirbis, Rote Riiben,
Kraut, Erdipfel und heimischen Fisch. Vertraute Produkee und fast
vergessene Klassiker greifen wir auf, denken sie neu und machen daraus

unsere ganz eigene FEINSINN Kiiche.

Dabei muss Gutes nicht kompliziert sein. Entscheidend sind fiir uns
Geschmack, Handwerk und die Liebe zum Produkt.

Nehmen Sie sich Zeit, genieflen Sie den Moment und lassen Sie sich von

uns verwohnen.

Willkommen im FEINSINN.

s hetyr




ALS APERITIF EMPFEHLEN WIR...

Der erste Schluck macht Lust auf mehr. Unsere Aperitif-Empfehlungen verbinden

regionale Herkunft, handwerkliche Qualitit und unkomplizierten Genuss.

ALKOHOLFREIER CENUSS
Verjus Spritz 7,5

Verjus vom Weingut Steininger aus Langenlois, Soda und frische Zitrusnoten.

Feinfruchtig, belebend und der ideale Aperitif ohne Alkohol

Traube & Tonic 8

Verjus | weifler Traubensaft | Tonic | Rosmarin

Birne & Wacholder 8
Birne | Wacholder | Zitrone | Soda

Apfel Shrub 8
Apfel I Honig | Kriuter | Soda

KLASSIKER
Campari Orange 9

Campari und frisch gepresster Orangensarrt. Fruchtig, bittersifl und zeitlos e]cgant

Gin Tonic 11
Ausgewiihlter Premium-Gin mit hochwertigem Tonic Water und frischen

Botanicals

WINZER DES MONAT'S

S-C'HLOSS
Schloss Gobelsburg Langenlois GOBELSBURG

WEINKULTURERBE GESTERREICHS
GV Langenlois 2024 - 13 % vol
Saftig, feinwiirzig & typisch Kampral.

1/8 6 | Flasche 36
Riesling Urgestein 2024 - 12 % vol
Geradlinig, mineralisch & wunderbar frisch.

1/8 6,5 | Flasche 39

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL MWST UND ALLER ABGABEN. BET ALLERGIEN &
UNVERTRAGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE SERVICE MITARBEITER .



GEDECK

Sauerteigstangerl I Gewiirzbutter I G'sdchts I Hausgemachte Dirndl-Oliven pP s

,Das Gedeck wird ausschliefllich tischweise serviert, und ist als kleiner Auftake fiir alle gedacht.“

A KLEINIGKEIT

FEINSINNige TAPAS 132

(ftir 2 Personen)

gemischte regionale Schmankerl

VORSPEISE

Feige 18

Feta I Basilikum I Buchweizen I Verjus

GEBACKENER GRAMMELKNODEL 19

Wagyu-Fett [ Sauerrahm I Schnitclauch I Réstzwiebel

KURBIS 17
Miso I Kernol 1 Chili I Kiirbiskern

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

KINDERSCHNITZI 12,9
vom Freilandhend] [ Pommes | Ketchup

HAUSGEMACHTE BIO-Pasta 12,5

Kalbsbolognese I Parmesan

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL MWST UND ALLER ABGABEN. BET ALLERGIEN &
UNVERTRAGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE SERVICE MITARBEITER .



SALATE

FEINSINN CAESAR 138 4

Romanasalac [ Caesar Dressing I Sauerteigeroutons [ Bergkﬁse I Bio-Ei
mit Bio-Hendl +7

mit heimischem Fisch +8

HERBSTGARTEN 18
Pfliicksalat I Birne I Walnuss I Bergkiise I Vinaigrette ﬂ

SUPPE

KRAFTIGE RINDSCONSOMME 8
mit Hausgemachter Einlage nach Wahl I Schnittlauch
mit Fritcaten
mit Leberknodel

oder mit Kaspressknodel

OSTERREICHISCHER BORSCHTSCH 9 ﬂ
Rote Riibe I Kraut I Erdipfel I Liebstdckel I Schwarzbrot

FEINSINN-MENU

Aus unserer Speisekarte und dariiber hinaus.

Von unserer Kiiche fiir Sie zusammengestellt.

3 Giinge 62
4 Ginge 74
5 Ginge 86
inklusive Gedeck
Nur am Abend — denn gutes Essen verdient Zeit.
Was Sie nicht mdgen, lassen wir gerne weg. Vegetarisch? Sehr gerne — geben Sie uns
einfach Bescheid.

Bei Meniiwahl servieren wir das Gedeck fiir den gesamten Tisch.

Auflerhalb des Meniis - 5 € pro Person.

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL MWST UND ALLER ABGABEN. BET ALLERGIEN &
UNVERTRAGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE SERVICE MITARBEITER .



HAUPTSPEISEN

GEFULLTER PAPRIKA 27

Bio-Schwein I Rollgerste I Paradeiser I Liebstdckel

KARPFEN VOM GUT DORNAU 29
Mais [ Senfgurke I Buttermilch I Dill

ROSA SCHWEINERUCKEN 30
Sellerie I Apfel I Senf I Schweinsjus

WIENER SCHNITZEL
vom Milchkalbsriicken 30
vom Freilandhuhn 21

Petersilienerdﬁpfé] oder Pommes | Wi]dpreiselbeeren I Bio Zitrone

HIGHLIGHTS

ENTE - Brust & Keule 38
Traube I Rote Riibe I Entenjus

Empfehlung aus der Kiiche

nach Marke, Saison und Inspiration
Manche Produkte verdienen ihren Auftrite genau dann, wenn sie am
besten sind.

Fragen Sie unser Serviceteam nach unserer akcuellen Empfehlung.

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL MWST UND ALLER ABGABEN. BEI ALLERGIEN &
UNVERTRAGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE SERVICE MITARBEITER .



DESSERTS

CHEESECAKE 14
Holler I Zitrone I Tonka

B"SOFFENER KAPUZINER 15

Rum [ Zwetschke I Sauerrahmeis [ Haselnuss

AFFOGATO 7

Cremiges Vanilleeis I Espresso

FRISCHE PALATSCHINKE(N)
1 STUCK 512 STUCK 8

hausgemachte Wachauer Marillenmarmelade 1 Staubzucker

EIS & SORBET 3,10
(alle Eis & Sorbets sind hausgemacht)

unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne iiber die aktuellen Sorten

KASE - KASEHELDIN Krems 18

hausgemachtes Chutney I Sauerteigbrot

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL MWST UND ALLER ABGABEN. BEI ALLERGIEN &
UNVERTRAGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE SERVICE MITARBEITER .



REGIONALITAT

Fleisch

Fleischbank Hollerschmid - Walkersdorf
(ausschliefflich in BIO-Qualitiit)

Hithner aus Osterreich - AMA- Giitesiegel
Wild - aus der Region
Kise
Kiise Heldin - Krems
Robert Paget - Diendorf
Gemiise
Wachauer Pilzmanufakeur - Furch bei Géteweig
Dirndln am Feld - Kirchberg am Wagram
R&S Gourmets - Wals-Siezenheim
Spargelhof Familie Malafa - Goldgeben
Obst

Marillen - Gerti Tastl aus Rohrendorf
Kriuter
.. aus dem eigenen Garten
Fisch
Gerhard Wolf - Krems an der Donau
Ausschliefflich Siiflwasserfische aus Osterreich
Brot & Gebick
Biickerei Kafesy - Stratzing
Die Huglerei - Stiitzenhofen
Pasta
aus eigener Produktion
Doris Wasserburger - Strass
Bio-Eier
Hendlerei - Guntersdorf

Triffel

Tartufi Zaccaria - Fels am Wagram

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL MWST UND ALLER ABGABEN. BEI ALLERGIEN &
UNVERTRAGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE SERVICE MITARBEITER .
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